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Broskvovy dort se snéhem

Kategorie: Dorty
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: Maru$

Suroviny

30 g Skrobové moucky

1 mal4 Izicka prasku do peciva
liskovych ofiski

3 vejce

400 g kompotova nych broskvi
20 g détskych piskoth

20 g prazenych

60 g hladké mouky

100 g cukru

150 g pikantniho dzemu

3 bilky

80 g mouck. cukru

listky medunky

Na snih::

Na ozdobeni::

Postup

1) Oddélime Zloutky od bilku a vyslehame je s dvéma tfetinami cukru do pény. V druhé mise vy §lehdme z
bilkt tuhy snih, do né¢hoz pted dosleha-nim ptiddme zbyly cukr. 2) Obé hmoty zlehka spojime, ptidame
hladkou mouku smichanou se Skrobovou mouckou a praskem do peciva. Vli jeme do tukem vymazané a
hrubou moukou vysypa né dortové formy. PeCeme v troub¢ na 170 °C asi tfi cet az Ctyficet minut. 3) Z bilku
vyslehdme pevny snih, ktery zpevni me cukrem, doSlehame a ddme do platéného sac ku se zdobici koncovkou.
4) Po vychladnuti pote me povrch korpusu zava feninou. Strany obalime v prazenych strouhanych liskovych
ofiScich a dét skych piSkotech. Na vrch ni ¢ast korpusu poloZime okapané broskve, ozdobi me uSlehanym
sn¢hem a kratce zapeceme ve vy hiaté troubé. Nakonec ozdobime listky medurnky.

Poznamka
Jeden kousek ma 720 kJ/170 kcal.
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