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Cokoladové fezy

Kategorie: Moucniky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Narocnost: .

Autor:

Suroviny

| Spetku soli | 4 mekkeé tvarohy (po 250 g) 140g polohrubé mouky
! 700 g nahrubo nasekané c¢okolady | mouckovy cukr na posypani : AT
| 225 g suchart | tuk na plech | 160 g masla | 300 g cukru | 5 vajec | vanilkovy=euks.
| strouhanou kiiru z 1 citronu | 100 ml smetany ke Slehani

Postup

1. Suchary rozdrtime. Maslo rozpustime a smichdme se su charovymi drobky a 200 g cukru. Plech (34 x 38
cm) vy mazeme tukem, rozloZime na n¢j drobenku ze sucharti a dobie pfimackneme.2. Vejce Slehdme do
husté pény (piiblizn€é 5 minut), po tom k nim ptidame zbyly cukr, Spetku soli a vanilkovy cukr. Vmichame
tvaroh, mou ku a citronovou ktiru. Smeta nu vyslehame dotuha, ptfida me cokoladové kousky a pro michdme s
tvarohovou smée si. Krém rozetfeme na dro-benkovy zéklad a uhladime.

3. Plech dame do ptedehid té trouby a peCeme pii stied ni teploté asi hodinu. Kola¢ nechdme vychladnout a
na krajime. Pfed podavanim po sypeme mouckovym cukrem.

Poznamka
1 kousek zhruba 1720 kJ/410kcal.
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