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Houbovy gulas obloZeny

Kategorie: Houby
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Uzené koleno

bobkovy list

2 kulicky pepte

2 kuli¢ky nového koteni
Salvgj

2 cibule

0,5 kg hub

5 dkg slaniny

koteni kari

kmin

mlety pept

sul

kostka masoxu

1 feferonka

1 1zicka sladké mleté papriky
1 2 1zice hladké mouky
2 vejce

2 papriky

2 rajCata

olivy

vyvar

Postup

Uzené koleno s pfidanim bobkového listu, pepte, nového koteni, Salvéje a s ptlkou cibule uvafime domekka.
Mezitim oc€is$téné houby pokrdjime na vétsi kousky a udusime domeékka na rozSkvarenych kosti¢kach slaniny s
kotenim kari, kminem, masoxem, mletym pepiem a soli. Pfi duseni je podlévame vyvarem z uzeného masa.
maso obereme z kosti , pokrdjime na kousky a pfiddme k houbdm. Potom vmichame nadrobno nasekanou
feferonku, na oleji osmaZzenou cibuli se sladkou mletou paprikou, zahustime hladkou moukou rozslehanou ve
vode¢, podusime a ptisolime. Houbovy gulas ptfed podanim zdobime na kolecka nakrajenym vejcem,
pokréjenou zelenou paprikou a cibuli a na platky nakrdjenymi, na slanin€¢ osmazenymi rajcaty. Hotovy

houbovy gulés oblozime olivami.
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