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Fazolova polévka s uzenym

Kategorie: Lusténinové polévky
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

200 g fazoli

300 g uzené¢ho masa nakrajené¢ho na kosticky
2 1 vody

4 strouzky Cesneku

1 cibule

1 1Zice sladké papriky

sul

3 Izice hladké mouky

3 lzice oleje

Postup

Ptiprava:

Den pted ptipravou jidla namoc¢ime do vody fazole.Druhy den fazole nechame vaftit, dokud nezméknou a
priddme k nim mrkev a cibuli. Mezitim si osmahneme na oleji uzené maso, zapraSime moukou a sladkou
paprikou, takto ptipavime jiSku, kterou dolijeme studenou vodou, rozmichdme a nechdme vatit. Po zmeknuti
fazoli, pfidame pfipravenou jiSku, chvili povatime a fazolacku dochutime. Cesnek ptfidavame az pfed koncem
vafeni, aby polévka neztratila chut’ a viini.
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