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Métský salám - Čajovka

Kategorie: Uzené maso

Hodnocení: nezadáno

Počet porcí: 

Náročnost: středně obtížný

Autor: 

Suroviny
Suroviny
50 kg vepřové paždíky, pupky
50 kg vepřový bok
100  kg
1  Přísady na
24 g dusitanová solící směs
10 g Rapido Mett AS zrací prostředek s kořením výr.č,8043
Střeva:
	Střeva pro vzduch a kouř propustná Ć 40-50mm

Postup
Métský salám - Čajovka

	
Postup výroby: 
	
Dobře prochlazené suroviny předřežeme na desce s otvory Ć 2mm, kutrujeme na jemno se solí a kořenícím
přípravkem.Dílo ihned narazíme a necháme zrát 24 - 48 hodin při 18-20°C a 75% vlhkosti vzduchu. Potom
udíme studeným kouřem cca. 12 hod.
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