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Bramborové karbanatky s houbami a pazitkou

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kg vafenych brambor, nastrouhané
3 cibule, drobné nakrajené

1 1Zice sadla 3 Izice suSenych namocenych a pak pokrajenych hub
hruba mouka

stl, pepr

postiihana pazitka

2 vejce

mléko

strouhanka

olej

kecup

Postup

Namocené houby povaiime 10 minut.

Scedime je a drobné nasekané a ptidime k brambortim.

Cibuli osmazime na sadle a i s tukem pfimichame do brambor.

Ptidame vejce a podle potieby 3 1zice mouky.

Osolime, opeptime, piidame drobné nastfihanou pazitku nebo cibulovou nat’.

Vypracujeme tésto.

Z hmoty formujeme karbanatky které¢ namocime v rozSlehaném vejci s mlékem, obalime ve strouhance a
usmazime po obou stranach dozlatova.

Podavame polité keCupem a oblozené salatem.
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