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DusSena husi prsa

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 prsa z netu¢né husy (kachny)
1 cibule

1 strouzek ¢esneku

sul

20 dkg kotenové zeleniny
bobkovy list

10 dkg husiho (veptfového) sadla
troska vody

0,5 salku bilého vina

dribezi vyvar

Postup

Maso vykostime, nakrdjime, osolime a opeCeme na sadle. Pfidame nakrajenou zeleninu, utfeny Cesnek,
bobkovy list. Osmahneme a pak zalijeme horkou vodou s kouskem dribeziho vyvaru, ptikryjeme a dame do
trouby a dusime domékka. Mezi duSenim podlévame vinem.

Poznamka
Ptiloha: ryze.
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