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Kachna na divoko

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

cibule

60 g slaniny

jiska z masla
bobkovy list
hiebicek

zrnka pepie
tymian

citrénova §t'ava
40 g masla

1 kachna
citréonova kura
mouky a cukru
0,1251 ¢erveného vina
kofenova zelenina
nového kofeni
ocet

Postup

Vykuchanou kachnu prospikujeme. Na masle osmazime do rizova nakrajenou kofenovou zeleninu a cibuli,
piidame koteni, citronovou kiiru, zalijeme polévkou a trochou octa. Kachnu vlozime do tohoto zékladu a za
obcasného podliti dusime. Az je m&kka, vyjmeme ji a rozporcujeme. To mame piipravenou uz ¢ervenou jisku
z masla, mouky a trochy cukru, kterou do st'avy zamichame, nacez ji poptipad¢ zfedime polévkou, v kazdém
piipadé¢ ale okyselime citronovou §tavou a ¢ervenym vinem.

Povatenou a procezenou oméckou pielijeme pies maso, které¢ podavame s jemnéj$im knedlikem.

Strana 1/1



