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Husa pec€ena po staroCesku

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 husa

1 hlavka zeli (1 kg)
3 jablka

3 brambory

1 cibule

2 lZice octa

kmin

sul

Postup

Ocisténou a ve vlazné vod¢ oplachnutou husu nasekdme na porce, osolime, pokminujeme, polozime na
pekacek, podlijeme trochou vody a ddme do trouby péct. V pribéhu peceni prelévame husu vypecenou stavou
a podlévame vodou. Kdyz je maso témet mekke, slijeme cast husiho sadla, pfidime oloupanou na platky
nakrajenou cibuli a na porce husy navr§ime pokrajené zeli zbavené kost'alu, osolime a zastiikneme octem. Po
10 minutach peceni pfidame oloupana a nahrubo nastrouhana jablka a oloupané a na kostky nakrajené
brambory. Smés promichdme a spolecné dodusime domékka. Husi sadlo pouzijeme na ptipravu bramboraku,
topinek nebo smazenych bramborovych placek. Porce husy podavame spolecné se zelim, jablky a brambory.

Poznamka

Vhodnou ptilohou je bramborovy knedlik nebo bramborové placky.
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