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Slepice na paprice

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

70 g hl. mouky

100 g cibule

50 g slaniny

2 g soli

1 slepice,100 g masla
1 1 sladké smetany

1 g sl. papriky

pepie

Postup

Slepici rozsekdme na porce, protykdme slaninou, osolime a ope¢eme na masle. Pak slepici vyndame na
zbylém tuku dortizova osmazime drobn¢ nakrajenou cibuli, zapraSime paprikou a zalijeme pfimefené vodou.
Porce slepice dusime domékka. Mékké maso vyjmeme, omacku vysmahneme az na tuk, zapraSime moukou,
kterou osmahneme a zalijeme polévkou nebo vodou. Povatime tak dlouho, az je omacka zahoustla, pak
priddme smetanu. Hotovou omacku protlacime ptes jemny cednik a pfipravené porce v ni jesté prohfejeme.

Poznamka

Podavame s noky nebo dusenou ryzi.

Strana 1/1



