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Slepice s hoi¢icovou omackou (Jugoslavie)

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 ocisténa slepice

60 g masla

40 g podle chuti sal. Omacka - masla
1 1zice hl. mouky

2 IZice hoft¢ice

3 dl kysel¢é smetany

Spetka cukru a soli

1 octa

2 zloutky

Postup

Ocisténou vypranou slepici nakrdjime na porce,osolime, potieme olejem a peceme v troub¢ za stalého
podlévani vlastni §tavou. Z masla a hladké mouky ptipravime svétlou jisku, dobte rozslehame s vodou (nebo
vyvarem) a provarime, pak pfiddme hoft¢ici, ocet, smetanu, mirn¢ povaiime, odstavime a opatrn¢ zaslehame
zloutky, pak jiz nevaiime. Jesté ochutime soli a cukrem.

Hotovou omacku pies sitko pfecedime na pecenou slepici a poddvame.
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