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Slepice zapecena s houbami a smetanou

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

100 g susenych hub (nejlépe hiibl)
200 g vaiené¢ slepice

100 g masla

1 vétsi cibule

150 ml kysané smetany

50 g strouhaného syra

1 Izice mouky

sul

pazitka nebo cibulova nat

Postup

Houby namoc¢ime a uvaiime ,v nevelkém mnozstvi vody, do mékka. Tésné pfed koncem varu je osolime.
Houby nechame ve vyvaru stat 2 - 3 hodiny. Poté je pfecedime, nadrobno posekame a opeceme na masle.
Stejné tak nadrobno pokrajenou cibuli.

Smichame cibuli a houby, pfidame k nim na nudlicky nakrajenou slepici a rozdélime do zapékacich misek
(podle poctu osob). Zalijeme je smetanou, kterou jsme promichali v houbovém vyvaru, posypeme strouhanym
syrem a do kazdé misky vlozime maly kousek masla.

Peceme ve stiedné horké troubé.

Podavame teplé s nasekanou pazitkou ¢i cibulovou nati a s tmavym chlebem.
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