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Pizza vSsehochut’

Kategorie: Pizza
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

cesnek

olej

150 g Sunka -

1 ks porek -

300 g zampiony -
150 g brokolice -
100 g syr strouhany -
protlak raj¢atovy
oregano

100 g syr platky -

Postup

Ptipravime si tésto dle zakladniho receptu.

Potom si povaiime brokolici a rozebereme ji na rizicky.

Na panvicce si orestujeme poérek a potom zampiony, zvIast'.

Z tésta vyvalime dvé placky, které preneseme na vymazany plech.

Do protlaku nebo konzervovanych rajcat ptiddme ¢esnek a placky potfeme.

Rozdé€lime na né brokolici, Sunku nakrajenou na drobné kousky, platky syra, porek a zampiony.
Peceme v troubé¢ asi 20 minut na 200 stupnt.

Pted dopecenim jeste posypeme syrem.
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