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FaleSna drstkova polévka

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

400 g kotrce kadetaveho nebo losaku zprohybaného
20 g sadla

30 g hladké mouky

majoranka

mleté paprika

mlety pept

sul

cesnek
petrzelka

Postup

Dobfe ocistény kottr¢ rozkrajime na vétsi kusy a dusime asi 20 minut. Vodu scedime a houbu nakrajime na
nudlicky pfipominajici svym tvarem hovézi drstky. Ze sadla a mouky

udélame jisku, zfedime houbovym vyvarem a rozslehame do vody,

ze které ptipravujeme polévku. Dale pfidame utfeny Cesnek se soli a majordnku. Opeptime a ptidame papriku.
Nechame povarit

aby se jiSka dobte spojila, pfiddme dusené houby a jeste chvili vaiime. Pfed poddvanim ptidame rozsekanou
petrzelku.
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