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Hrabéncin stradl

Kategorie: Zaviny
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

ofechy

6 jablek

400 g polohrubé mouky
snih ze 4 bilkd smichany se 100g mouckového cukru
skoftice

2 1Zice mléka

cukr krystal

200 g Hery

0,5 prasku do peciva
vanilka

4 7loutky

140 g cukru

Postup

Na vale uhnéteme tésto, 1/3 z né¢j dame zmrznout. Zvyvajici ¢ast vyvalime a polozime na vymazany plech. Na
tésto naklademe nastrouhana jablka, posypeme cukrem krystal, skofici, ofechy a vanilkou a navrch polozime
uslehany snih s cukrem. Uplné navrch nastrouhdme zmrzlé t&sto.

Peceme 15 - 20 minut pii teploté 180 stupnid.
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