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Tvarohova Stola

Kategorie: Zaviny
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

400 g polohrubé mouky

1 prasek do peciva

180 g mouckového cukru

1 vanilkovy cukr

250 g mékkého tvarohu

200 g masla (nebo rostlinného tuku)
2 vejce

0,5 citronu

50 g rozinek

150 g kandovaného ovoce(pomerancovou a citronovou kandovanou kiiru, tfeSné apod.)
40 g ofechovych jader

40 g oloupanych mandli

50 g rozehtatého masla na potieni

Postup

Z mouky, prasku do peciva, mouckového cukru, vanilkového cukru, tvarohu, masla, vejci, Stavy a kliry z
citronu vypracujte vlané té€sto. Zapracujte do n¢j rozinky, kandované ovoce, ofechy a mandle. Vyvalejte
podlouhlou Sisku, stted po délce promacknéte a prohnéte. Zvolna upecte v predehiaté troubg. Jeste horkou
Stolu potiete masla a posypte vrstvou mouckového cukru.
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