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Krupske kure s bramboracky

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: prima kalendar

Suroviny

1 celé kute

150 g anglické slaniny
100 g zampionti

125 ml smetany
brusinkony kkompot
kuteci vycar na podliti
olej

tymian

mlity pept

sul
BRAMBORACKY:
400 g syrovych brambor
2 jablka

1 vejce

250 g pohr. mouky
sul

pept

majoranka

Postup

Kufe naporcujeme, nasolime, opepiime a ochutime tymidnem. Nakrajenou slaninu rozskvafime a kufe na ni
opedeme. Podlijeme vyvarem a dusime do mékka. Ctvrt hodiny pied dokovéenim piiddme zampiony
nakrajené na platky a dusime. Podlijeme smetanoi a nechame piejit varem. BRAMBORACKY: Brambory a
jablky nastrouhdme, osolime, okofenime, vmichame vejce, zasypeme moukou a vypracujeme tésto, Tvoiime
placicky, které smaZzime na oleji.
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