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Hornické ohnivé kulicky s chlebovymi plackami

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: prima kalendar

Suroviny

500 g mletého vepfového masa
2 vejce

150 g strouhanky

150 g hl. mouky

2 strouzky ¢esneku

1 cibule

olej

sul

mlety pept

1 1zicka cili

1 1zicka oregana
CHLEBOVE PLACKY:
400 g starSiho chleba

6 vajec

150 g poloh. mouky

300 ml vyvaru

Icibule

5 strouzku ¢wsneku
100 g slaniny

1 1Zice majoranky nebo oregana
sul

pept

Postup

Do mletého masa pfidame vejce, rozmackany ¢esnek a nasteouhanou cibuli. Pfisypeme 1zicku ¢ili, oregana,
pepf a stl, Prohnéteme a zahustime strouhankou. Z hmouty utvouiime kulicky, které obalujeme v mouce a
opékame na oleji.

CHLEBOVE PLACKY:

Chleba ptelijeme vyvarem a nechdme nabobtnat. Vymackame ho, spojime s rozSlehanymi vejci, osolime a
opepiime. Pfidame drobvé nakrajenou cibuli, rozmackany ¢esnek, majoranku a kosti¢ky slaniny. Spojime
moikou, aby vzniklo polotuhé tésto, z kterého tvotime placky. Zsmazzime je na oleji.
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