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Tvarohovy broskvovy dort

Kategorie: Dorty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: peCeme s tvarohem

Suroviny

200 g mouky

100 g cukru

100 g sanelly (margarin)

1 sacek vanilkového cukru
1 Spetku soli

NA NAPLN:

4 platky bilé Zelatiny

250 g nizkotuéného jogurtu
50 g cukru

1 séacek vanilkového cukru
1 citron - §t4va

200 g smetany ke Slehani

1 konzerva broskvi (500 g po okapani)
100 g brusinek (ze sklenice)
1 séacek ¢iré dortové polevy
KROME TOHO:

mouka na vypracovani té€sta
tuk na vymazani formy

Postup

Prohnéteme vSechny pfisady na tésto, vytvarujeme do koule a ve folii nechame 30 minut chladit. Z tésta
vyvalime na pomoucené pracovni ploSe ¢tverec velky asi 24x24 vm. Vymastime ¢tvervovou forlmu velkou asi
22x22 cm vobo kulatou dortovou formu o priim. 26 cm a vloZime do nii tésto, pfi¢emz odraje vytla¢ime
nahoru. Korpus opatrné vyjmeme z formy a nechdme vychladnout. Zatim nechame zméknout Zelatina asi 10
minut v chladné vodg. Tvaroh promichame s cukrem, vanilkovym cukrem a citronavou §tavou. Zelatinu
vyjmeme, rozpustime v hrnecku v okapané vodé a vmichame do tvarohoné hmoty. Jakmile zacne hmota
tvrdnout, us§lehdme Slehacku a vmichdme ji. Tvarohovou smetanovou hmotu ddme va korpus z kiehkého tésta
a uhladime. Broskve slijeme a nechame ookopat, pfi¢emz $tavu zachytime. Ovoce véjifovité nakrojime a
dekorativné rozlozime na tvarohovou hmotu, jak je vidét na naSem obrazku. Navrch volné rozdélime brusinky.
Z prasku na dortovou polevu a 0,25 L broskvové §tavy (ovonrudlné doplnime trochou vody) ptipravime
podle navodu dortovou polevu a dort ji potfeme. pied podavanim dame asi na 1 hodinu vychladit. TEPLOTA
PECENT:elektricka trouba predehiata na 200°, horkovzdusna trouba na 180°, plyn stupeii 3 DOBA PECENI
:asi 20-25 minut
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