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Vanoc¢ni vecere

Kategorie: Veptové maso M aﬂf tEi j I"dnf adrl }"'b_}"

Hodnoceni: nezadano

Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny
4 porci: - Ingredience pro ptipravu
500 g veptoveé pecené | 100 g uzené slaniny | 2 cibule | vodu na podliti | 1 hrst chilli papricek | 1 hrst hiebicku |
olej | provensalské kofeni | stl | 1 kostka MAGGI Stavy k vepfovému masu | 2 del rumu

Postup

Ptiprava:

Maso omyjeme. Na povrchu masa udélame miizky a osolime. Mezi miizky napichame hiebicek a chilli
papricky.

Maso vlozime do pekace, polijeme rumem a posypeme kotenim. Nechdme 12 hodin v chladu odlezet.

Do pekade pridame slaninu a cibuli, maso podlijeme MAGGI Stavou k vepifovému masu a pokapeme olejem.

Pekac prekryjeme alobalem a peceme 40 minut.
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