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Pudingovy moucnik

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

Tésto:

4 Zloutky

200 g cukru

100 ml oleje

100 ml vody

1 bal Vanilinového cukru Dr.Oetker

2 bilky

200 g polohrubé mouky

1 bal Kypficiho prasku do peciva Dr.Oetker
Puding:

1 I mléka

2 bal ¢okoladového pudingu Dr.Oetker
Na ozdobu:

1 bal Skoticového cukru Dr.Oetker
mleté ofechy

2 zakysané smetany

Postup

1. V mise utfeme Zloutky s cukrem, olejem, vodou a vanilinovym cukrem. Pak pifidame mouku, kypfici prasek
a snih ze dvou bilki. Tésto vylijeme na vymastény a moukou vysypany vyssi plech. 2. Puding uvaiime podle
navodu na obalu (pouze bez cukru). Jesté teply ho nalijeme na tésto. Dame péct pii teplote 160-180°C (dbejte
zkusenosti s Vasi troubou) po dobu asi 3545 minut. 3. Po upeceni nechame moucnik vychladnout. Na
upecenou na moucnik rozetieme zakysanou smetanu, kterou posypeme mletymi ofechy a skotficovym cukrem.
Do servirovani uchovavame moucnik v chladu.
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