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Visnové muffins

Kategorie: Ostatni sladké
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor:

Suroviny

125 g zmé&klého masla nebo Hery

100 g mouckového cukru

150 g polohrubé mouky

1 KL Kypticiho prasku do peciva Dr.Oetker
1 bal Vanilinového cukru Dr.Oetker

1 Spetka soli

3 vejce

48 ks vypeckovanych visni

Na ozdobu:

3 PL visnové marmelédy (nebo ev. jahodové)
12 celych visni na ozdobu

Postup

1. Maslo utfeme s cukrem, vanilinovym cukrem a soli a postupné piidame vejce. Mouku promichame s
kypticim praskem, prosijeme na utfené maslo a zapracujeme vaieckou. 2. Do vymazané a moukou vysypané
formy na muffins dame do kazd¢ trochu tésta, pak 4 vypeckované visn¢ a nakonec rozdélime zbytek tésta,
které ddme na visn€. Dame péct: Horni a spodni ohfev: cca 200 °C (ptedehiat) Horky vzduch: cca 180 °C
(ptedehtat) Plyn: stup. 3-4 (ptfedehiat) Doba pe€eni: cca 30 min 3. Po upeceni nechame muffins vychladnout.
Muffiny pfendame na talif. Marmeladu rozehiejeme a na kazdou muffins dame doprostied 1 CL rozehiaté

marmelady a posadime do ni 1 celou visni.

Poznamka

Pokud neméte formu na muffiny, pouzijeme zdvojené papirové formicky na muffiny a peCeme na plechu.

Zdvojenim se papirové formicky zpevni a muffiny drzi tvar.
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