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Boruvkové muffins

Kategorie: Ostatni sladké
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

125 g mékkého masla nebo Hery
100 g cukru

2 bal Vanilinového cukru Dr.Oetker
2 vejce

250 g polohrubé mouky

2 KL Kypficiho prasku do peciva Dr.Oetker
125 g mléka

125 g bortivek

Mimoto:

1 bal Polevy svétlé Dr.Oetker
nékolik bortivek na ozdobu

Postup

1. Bortivky umyjeme, o€istime a nechame na ubrousku ditkladné osusit. 2. Tésto: zmeklé maslo tfeme

v

postupné vmichame vejce - kazdé vyslehdvame 0,5 minuty. Pfiddme mouku smichanou s kypticim praSkem a
mléko - oboji dikladné promichdme a vypracujeme hladké té€sto. Nakonec zlehka vmichame bortvky. Tésto
naplnime do vymasténé a moukou vysypané formy na muffins. Dame péct: Horni a spodni ohfev: cca 180 °C
(ptedehtat) Horky vzduch: cca 160 °C (nepiedehiat) Plyn: stup. 3 - 4 (piedehrat) Doba peceni: cca 25 - 30 min
3. Muffins nechame vychladnout. Polevu rozehiejeme dle navodu ve vodni 14zni a postiikame ji muffins, tak

aby vznikly dekoracni prouzky. Ozdobime bortivkami.

Poznamka

Miuzeme téZ ozdobit cokoladovymi Supinkymi.
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