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Kufeci ragi s téstovinami

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

600 g kufecich prsicek

1 vétsi cibule

250 g zampiont

4 rajCata

1 sacek oliv

2-3 strouzky Cesneku

syr na posypani

rajsky protlak

bazalka

pepf a sil

olej

zelend petrzelka nebo pazitka
500 g téstovin (nejlépe barevnych)

Postup

1. Na oleji zpénime cibuli, pfiddme na nudlicky nakrajena kufeci prsicka a smazime, aZ maso zbéla. Pfidame
na vétsi kousky nakrdjené zampiony, chvilku restujeme, pak pfiddme rajCata nakrajend na palmésicky,
osolime, opepiime, pfiddme bazalku, 2-3 1Zice rajcatového protlaku a nakrajeny ¢esnek na platky. Chvilku
podusime, zalijeme asi 1 dcl vody a dusime asi 10 minut. Pfiddme ptrekrajené olivy a v§e smichame s piedem
uvafenymi téstovinami (dle nadvodu na obalu). Dochutime kotfenim, dosolime dle chuti a posypeme syrem a

petrzelkou.
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