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Zapecene kufe s hot¢i¢nou omackou

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

6 kufecich palickt
2 dcl bilého vina
10 dkg eidamu

2 Izice horcice

1 Rama Cremefine
5 1zic strouhanky

Postup

Kufeci palicky opeceme na rozehtatém oleji, osolime, opeptime a opaprikujeme. Podlijeme vatici vodou a
dusime. Mékké maso dame do zapékaci misky. Do vypecené §t'avy nastrouhame syr a michdme, dokud se
nerozpusti. Potom pfidame smetanu, kterou rozs§lehdme s vinem a hoi¢ici. Ve chvili povatime. Hotovou
omdacku nalijeme na kuteci pali¢ky, posypeme strouhankou a pe¢eme ve vyhtaté troubé. Pokrm je hotovy, a se
na povrchu vytvoii kiupava ktrc¢icka. Podavame s bramborem nebo bramborovou kasi.
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