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Mexickeé vepfove medailonky s opeCenymi Ctvrtkami brambor a pikan

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

800 g veptového masa

500 g brambor

400 g fazolek

2 strouzky ¢esneku

1 vétsi cibule

70 ml Rama Cremefine zakysany krém

1 Knorr Sacek plny chuti - Mexicka chilli

Postup

Veptové medailonky vlozime do sa€ku s kofenici smési. Pe¢eme asi 30 minut. Ctvrtky brambor ve slupce
uvaiime a na panvi dopeceme. Spatené fazolky orestujeme s nakrdjenou cibulkou a platky ¢esneku. Hotové
maso s ptilohami upravime na talif. Vypek zjemnime zakysanou smetanou a pielijeme pfes maso.
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