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Brownies

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Narocnost: lehky
Autor:

Suroviny

Tésto:

200 g Hery

200 g mouckového cukru

1 bal Vanilinového cukru Dr.Oetker

4 vejce

2 PL kakaa holandského typu

250 g polohrubé mouky

0,5 bal Kypficiho prasku do peciva Dr.Oetker
150 g mletych vlasskych ofechli (mozné téZ liskové ofechy)
Poleva:

1 bal Polevy tmavé Dr.Oetker

Na popraseni:

1 PL kakaa holandského typu

Postup

1. Heru utfeme do pény s cukrem a vanilinovym cukrem. Pfidame postupné vejce, mouku smichanou s
kypficim praskem a kakaem. Nakonec pfimichame mleté ofechy.

2. Tésto vylijeme na vymastény a moukou vysypany vyssi plech. PeCeme v piedehtaté troubé pii teploté cca
180°C po dobu 25-35 min.

3. Polevu rozehfejeme podle navodu ve vodni lazni a rozetieme ji na jesté vlazny moucnik. Dokud je poleva
tepla (neztuhld), poprasime ji ptes sitko kakaem.
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