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Pav

Kategorie: Ostatni pro déti
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor:

Suroviny

Tésto:

5 vajec

2 PL vlazné vody

130 g mouckového cukru

130 g polohrubé mouky

0,25 KL Kypficiho prasku do peciva Dr.Oetker

Népln:

1 bal Dortové naplné s vanilkovou ptichuti Dr.Oetker
250 ml studené¢ho mléka

2-3 PL mouckového cukru

Na zdobeni:

3-4 kiwi

2-3 PL kakaa

0,5 bal (asi 20 g) zdobeni — stiibrného macku

asi 10 ks zdobeni — stfibrnych kulic¢ek (vEétsi nez macek)
papirovou $ablonu krku a hlavy pava dle fantazie — zapojte déti na kresleni a vystiihovani

Postup

1. Zloutky s vodou uslehdme do pény a za stalého $lehani piisypavame cukr. Z bilkd vyslehame snih.
Zloutkovou pénu jesté jednou kratce promichame a pak za stalého §lehani pomalu pfisypavame mouku
smichanou s kypficim praskem. Lehce vmichame snih (ru¢n¢€) a vypracujeme hladké lité té€sto. Testo vylijeme
do dortové formy (prtim. 26 cm) vylozené pecicim papirem a povrch uhladime. 2. PeCeme v pfedehiaté troubé
pti teploté cca 180°C po dobu asi 25-35 minut. Upeceny korpus nechame chvili zchladnout, pak noZzem
uvolnime okraj formy, korpus vyndame a stdhneme pecici papir. Nechame zcela vychladnout. Vychladly
korpus podélné€ jednou piekrojime. 3. Népln ptfipravime podle navodu na obalu (ptiprava pouze s mlékem a
cukrem). Polovinu néplné natfeme na spodni dil korpusu, pfiloZzime druhy dil korpusu, nepatrné pfitiskneme
Horni dil i boky namaZeme zbytkem naplné. 4. Z papiru si vystfihneme Sablonu krku a hlavicky pava —
nezapomeneme na korunku a zobak — nejlépe je zapojit déti, aby si pava sami nakreslily a vystiihaly. Sablonu
polozime na napli a cely dort pak ditkkladné posypeme pies sitko kakaem. Na kakao rovnomérné nasypeme
sttibrny macek (Sablonu pava stale nesundavame). Dort pfeneseme na servirovaci talit. 5. Kiwi oloupeme a
nakrajime na tenka kolecka, ktera vyskladame jako oka na ocas pava - za¢neme po okraji dortu, kam
poskladame tadu platkt kiwi vedle sebe. Pak vyskladame druhou fadu platkti kiwi. Nakonec sundame opatrné
Sablonu. Z vétsich stiibrnych kulicek dozdobime oko a korunku. Dort nechdme 3-4 hod ztuhnout v lednici.
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