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KrkonosSska cibulacka s masem

Kategorie: Masové polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor: Prima vatecka, TV Prima, duben 2001, ¢eska kuchyné

Suroviny

100 g hovéziho masa
sul

1,5 1 vyvaru z masa nebo kosti
kmin

2 vetsi brambory

2 vejce

100 g chleba

2 vétsi cibule

polévkové koteni
petrzelova nat’

hrstka susenych hub

1 strouzek Cesneku

150 g kotenové zeleniny

Postup

Hovézi maso uvatime domékka. Do vyvaru pfidame na kosticky nakrajené brambory, kofenovou zeleninu
piekrajené podusené houby a cesnek. VSe uvatime doméekka. Potom ptidame syrovou cibuli nakrajenou na
kolecka a kmin. Do polévky zasSlehdme syrova vejce a nechame je teplem srazit. Dochutime polévkovym
kotenim, soli, nakonec do polévky vlozime nadrobno nakrajenou petrzelovou nat’, vafené hovézi maso
nakrajené na kostky. Pfi podavani do kazdé porce vkladame na nudlicky nakrajeny a osmazeny chléb.

Poznédmka
KR-756. zdroj: Dadalova kuchatka
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