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Kureci polévka zeleninova

Kategorie: Masové polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: Jaroslav Vasak - Kuchatka kute pro labuzniky

Suroviny

21Voda

Maso - kuieci - drubky 500 g - uvarené a nakrajené na kousky
Kofenova zelenina 200 g - uvatena a nakrajena na kousky
Porek 1 - uvareny a nakrajeny

5 kuli¢ek Nové koteni

1 Cibule

Kvétak 1 mensi - uvateny a rozebrany na rizicky

Maslo 100 g - (maslova jiska)

Mouka - hladka 1 1Zice - (méslova jiska)

2 dl Smetana

50 g Téstoviny - nudle - Siroké

1 Spetka Sul

1 Spetka Kofeni - polévkové

0,5 plechovky - Hrasek - sterilovany

Petrzel - nat’ 1 snitka - na ozdobeni

Postup

Omyté kufeci dribky uvafime s kofenovou zeleninou, cibuli, porkem, kvétakem a novym kofenim domeékka,
pak vSe vyjmeme a vyvar zahustime maslovou jiSkou, dobfe rozSlehdme a nechame povatrit. Pfed dokon¢enim
upravy piridame smetanu, nechame pftejit varem a polévku scedime. Do takto pfipravené polévky vlozime
nakrajené maso z drtibkti, na kosticky nakrajenou kofenovou zeleninu, porek, na rizicky rozebrany kvétak a
pridame uvarené Siroké nudle. Pro lepsi vzhled mtizeme ptidat i strilovany hrasek bez nalevu, ochutime
polévkovym koienim a porce zdobime sekanou zelenou petrzelkou.

Poznamka
KR-337.
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