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Pesto s koriandrem

Kategorie: Ostatni omacky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: Oméacky a dresinky - Anne Wilsonova

Suroviny

Koriandr - Cerstvy - cely
2 svazky - stonky
Cesnek

2 strouzky - prolisované
Oftechy - makadam

0,33 hrnku - prazené
Chilli papricky - Cervené
1 1zicka nakréjené

Olej - olivovy

0,33 hrnku

Sal

podle potieby

Pepf - Cerny

podle potieby

Postup

Z dvou svazktl koriandru odfezeme koteny, vEtsi ¢asti stonkl ponechame. Stonky vlozime do mixéru s
cesnekem, ofechy makadam, ¢ili paprickami a nadrobno nasekame. Za chodu mixéru pomalu piilévame
olivovy olej a ptisady dobie promichame. Podle chuti okofenime.

Piiloha: Podavame s téstovinami.

Poznamky: Omacka pesto - je tepeln€ nezpracovand omacka, ktera se tardi¢né ptipravuje s bazalkou,
piniovymi ofisky a parmazanem.

Poznamka
KR-234. Omacka pesto
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