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Polévka driibkova po danském zpusobu

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: Kuchaika kufe pro labuzniky - Jaroslav Vasak

Suroviny

2 balicky - Maso - kufeci - driibky
1,51 Voda

1 1zicka Stl

Celer 50 g - nakrajeny na kosti¢ky
Mrkev 50 g - nakrajena na kosticky
Porek 50 g - nakrajeny na kosticky
Jablko 1 - oloupané - nakrajené na Ctvrtky
Svestky 10 - susené - vypeckované
Maslo 50 g - na zjemnéni polévky
Ocet 1 1Zicka - podle chuti

Cukr - krupice 1 11zi¢ka - podle chuti

Postup

Driibky vlozime do studené osolené vody a povarime je. Pak pfiddme ocisténou zeleninu nakrajenou na
kosticky, vyjadfincované, oloupané, na ctvrtky rozkrojené jablko a vypeckované susené svestky. Vse uvaiime
domeékka, nakonec zjemnime maslem, dochutime troskou octa a osladime.

Poznamka
KR-318.
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