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Pomazanka z drozdi

Kategorie: Pomazanky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: Kuchaika Cp. Cooka (int.)

Suroviny

50 g Kvasnice

0,5 Cibule

Tuk 25 g (0,75 1zice)

10 g Mouka - hladka

1 Vejce

MIéko 0,125 1 nebo vyvaru z masa €i zeleniny
0,5 1zicky Hoi¢ice - plnotu¢na

1 Okurek - nakladany

50 g Maso - saldm - trvanlivy

Stl podle potieby

Postup

Na tuku lehce osmazime na drobno nakrajenou cibuli, pfiddme rozdrobené drozdi a dusime na ohni, az se
drozdi roztdhne a utvoii mirné hnédy Skraloup. M4 vonét jako po houbach. Zaprasime je moukou, podlijeme
vyvarem nebo mlékem a vymichdme na hladkou kasi. Pfiddme rozslehana vejce a osolime. Do prochladlé
smési pridame nadrobno pokrajenou okurku, trochu hoi¢ice a na drobno pokrajeny salam.

Poznamka
KR-287.
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