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KunzZacka polévka

Kategorie: Houbové polévky

Hodnoceni: nezadano

Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor: Tescoma prima vaiecka - 23.2.2004 - TV

Suroviny

4 brambory

30 dkg houby - Cerstvé
2 vejce

2 dcl mléko

1 dcl slehacka

podle potieby kopr
podle potieby stl
podle potieby kmin
podle potieby cukr
podle potieby ocet
podle potieby mouka

Postup

Oloupané brambory rozkrdjime na kosti¢ky, oc¢isténé a oprané houby nakrajime na platky, zalijeme horkou
vodou, osolime, okminujeme a vafime. Kdyz jsou brambory polomé&kké, ptilijeme mléko s rozkvedlanou
moukou a za ¢astého michani dovaiime domékka. Pfidame rozslehand vejce, kterd za ¢astého michani
nalijeme do polévky. Nakonec polévku vylepsime Slehackou a sekanym koprem.

Poznamka
KR-586.
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