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RajCatova ptisada

Kategorie: Ostatni
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: Oméacky a dresinky - Anne Wilsonova

Suroviny

Rajcata 1,5 kg - nahrubo nakrdjenych
Cibule 3 velké - nakrajené

Cukr - hnédy 2 hrnky - jemny

2 hrnky - Ocet - estragonovy
Cesnek 2 strouzky - prolisovany
Bazalka 2 1zicky - susené

1 Izice Hoft¢ice - praskova

1 Izice Kari

Nov¢ koteni 1 1zicka - mleté

Postup

Vsechny ptisady ddme do hrnce, pomalu uvedeme do varu a michame, dokud se cukr nerozpusti. Snizime
teplotu a hodinu zvolna vafime, az smés zhoustne. Pfisadu dame do teplych sterilizovanych sklenic, dokud je
smés horkd a uzavieme. Ptiloha: Podavame k syrim a krekriim, pe¢enému studenému masu nebo
hamburgrim. Poznamky: Skladujeme na chladném tmavém misté. Mnozstvi: 4 hrnky.

Poznamka
KR-228.
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