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Huevos rancheros - Vejce podle rancera

Kategorie: Nezafazeno
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor: Mexicka kuchyné

Suroviny

2 Paprika - Cervena

ugrilované a sloupané

4 1zicky Olej - olivovy

Oregano (Dobromysl) 1 1zicka - drcené
Cibule 1 - nadrobno nakrajena

Paprika - zelena 1 - nadrobno nakrajena
2 1zice Rajcatovy protlak

Chilli papricky - jalapeno 2 - nakrdjené na tenké prouzky
Stl podle potieby

15 cm - Tortilly 6 - o priméru

Vejce 6 - smazend nebo ztracend

Syr - ¢edar 0,5 hrnku - nastrouhany

Postup

Papriky potfeme olejem a grilujeme 12 - 15 minut, az slupka ztmavne. Zabalime je do vlhké utérky, nechdme
vychladnout a slupku sloupneme. Paprikovou duzninu ddme do mixéru a mixujeme asi 30 sekund na pyré. Na
panvi rozehifejeme olej a ptiddme oregano, cibuli, zelenou papriku a raj¢atovy protlak. Podusime domékka.
Vmichdme pyré z Cervenych paprik, chilli papricky a sil podle chuti. Za stalého michani asi minutu
prohiivame. Pti podavani ddme na tortilu jedno smazené nebo ztracené vejce, na n¢j zeleninovou smeés a

posypeme nastrouhanym c¢edarem.

Poznamky: Mexicané jedi huevos rancheros k snidani nebo obédu. Vejce se obvykle podavaji tepla, ale mohou
se jist 1 studend. Zeleninovou smés 1ze pouzit jako omacku k tortillam. Podava se i jako paliva ptiloha k
michanym vejcim nebo k masitym pokrmim. Dobfe zakryta smés vydrzi ¢erstva v lednici i n€kolik dni.

Poznamka
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