www.netkucharka.cz

Japonskd omacka

Kategorie: Ostatni omacky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: Oméacky a dresinky - Anne Wilsonova

Suroviny

0,5 hrnku - Citréonova $t'ava

5 cm - Moftska chlauha - Kombo

1 IZice Vino - mirin

So6jova omacka 0,5 hrnku - tmava

1 1zice Saké

Vlocky 1 1Zice - suSené - Bonito (z makrelovité ryby)

Postup

Ve sklenici s tésnicim uzdvérem smichdme citronovou §t’avu, tmavou sdjovou omacku, vino mirin a saké,
suSené vlocky bonito (z makrelovité ryby) a kombu (moftské chlauha). Ulozime na 24 hodin do chladnicky a
pak scedime.

Ptiloha: Poddvame je ke smazenym rybam nebo plodim moie. Podavame k saSimi a susi.

Poznamka: Omacka k namaceni - Dipa. Mnozstvi: 1,25 hrnku. Dipy tvoii podstatnou ¢ast asijskych jidel. V
chladni¢ce omacka vydrzi 2 mésice.

Poznamka
KR-190.
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