www.netkucharka.cz

Kute s yzopovou nadivkou

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: Tescoma Prima varecka - int.

Suroviny

1 Maso - kute celé
Stl podle chuti

Kari podle chuti

1 1zice Maslo

1 1zice Yzop - Cerstvy
3 (nadivka) - Rohliky
0,5 Mléko

2 Vejce

1 Yzop - listy a kvéty
1 Kari

Stl podle chuti (nadivka)
1 Petrzel - nat’

1 Pazitka

Postup

Kufe osolime, poprasime kari kofenim a naplnime nadivkou. Nadivka: Rohliky nakr4jime, zalijeme mlékem,
nechame vsaknout, ptiddme kari kotenti, siil, maslo, vejce, yzop, petrzelku a pazitku. Naplnéné kuie uzavieme
a peceme na masle, zprvu piikryté. Podle potieby podlévame vodou a pielévame vypecenou stavou. Kdyz
kufe zm¢ekne, sejmeme poklici a nechame ho z€ervenat. Pfed ukonc¢enim ptidame do Stavy 1zicku Cerstvych
(nebo Spetku susenych) nakrajenych listl yzopu.

Poznamka
KR-411.
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