Vajecna tlaCenka - ostra

Kategorie: Vejce
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Narocnost: lehky
Autor:

Suroviny

6 vajec

1 moravanku

1 cibuli

20 dkg mekkého salamu

250 g majonézy

1 kostka MAGGI Bujoxu

1 Zelatinu na vajecnou tlacenku

Postup

Uvarena vejce, cibuli a salam nakrdjime na kosti¢ky a dale pfidime zcezenou zeleninu, majonézu a vSe
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promichame. Nalev ze salatu doplnime do 3 dcl vodou.

Tekutinu rozdélime na dvé poloviny. Do jedné ddme vaftit kostku MAGGI Bujoxu a ve druhé poloviné
namocime obsah sacku Zelatiny, kterou za stdlého michani pfivedeme k varu, odstavime a nechame chladnout.

Potom vSe smichame dohromady a vlozime do chlebickové formy, kterou vylozime mikrotenem nebo
alobalem pro leps$i vyklopeni (mozno pouzit 1 vétSi formiCky na babovicky apod).

Nechame ztuhnout v chladni¢ce nékolik hodin.
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