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Duhova babovka

Kategorie: Babovky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

45 dag hrubé mouky

2 dag mouckového cukru
12 dag medu

12,5 dag masla

250 ml mléka

5 Zloutkl

3 lzice kakaa

1 prasek do peciva

5 bilkd. - snih z

Postup

Utteme maslo, zZloutky, med a cukr, pfiddme mléko a jesté trochu naslehame. Do této hmoty pridame stiidave
mouku s praSkem do peciva a uslehany snih. Ttetinu tésta oddélime a smichame s kakaem. Do dobte
vymasténé a moukou vysypané formy nalijeme tésto svétlé a pak tmavé. PeCeme v mirnéjsi troubé. Upecenou
babovku vyklopime a posypeme vanilkovym cukrem.

Strana 1/1



