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Kufreci perkelt

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor:

Suroviny

4 kuteci stehna

2 cibule

1 zelend paprika

olej

2 dcl slehacky

6 kuli¢ek nového koteni
2 bobkové listy

1 Spetka drceného kminu
1 ¢ili papricka

1 1zice Cervené sladké papriky
sul

pept

Postup

Na oleji osmahneme nadrobno nakréjenou cibuli a zelenou papriku, pak ptidame vSechna koteni. Kdyz cibule
zezlatne, vlozime maso zaprasené Cervenou paprikou a dusime do mékka. Hotové stehna vyjmeme, Stavu
propasirujeme, zahustime Slehackou a kratce povatime. Jako typickou ptilohu poddvame téstovinové noky.
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