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Letni zeleninova polévka s nocky

Kategorie: Zeleninové polévky
Hodnoceni: **

Pocet porci:

Néroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 cibule

olej

mleta sladka paprika

sul

trochu mrkve

trochu celeru

trochu kvétaku

trochu brokolice

2 rajCata

1 zelena paprika

mlety pept

mleté nové koteni

1 bobkovy list

kousek bujoénové kostky
3 Izice rajcatového kecupu
nekolik kapek octa

1 feferonka (nemusi byt)
kousek bujoénové kostky
kousek uzeniny

Nocky:

1 vejce nebo 2 bilky

1 1zicka oleje

2-3 1Zice jemné krupice nebo hrubé mouky
sul

Postup

Drobné nakrajenou cibuli zpénime na oleji, zasypeme mletou paprikou, po zpé€néni zalijeme trochou vody a
uvedeme do varu. Pfiddme na kosticky nakrajenou mrkev a celer, drobné riizicky kvétaku a brokolice a
vafime, az téméf zmeéknou. Pfiddme spafend, oloupand a na kousky nakréjena rajcata, na nudlicky nakrdjenou
papriku, kofeni, kecup, ocet a bujonovou kostku, doplnime vatici vodou a uvedeme do varu. Malou 1zickou
vykrajujeme z tésta nocky a hned je vkladame do polévky. Povatfime je 4-5 minut, pfidame nakrajenou
uzeninu a polévku nechame ptejit varem. Ptiprava noc¢kti: Uvedené potraviny promichame ve stiedné husté
tésto a nechame je stat asi 10 minut.
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