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Slavnostní dort

Kategorie: Dorty

Hodnocení: nezadáno

Počet porcí: 

Náročnost: 

Autor: 

Suroviny
0,5I mléka
3  žloutky
40 g maizeny
120 g cukru
sáček vanilinového cukru
3 plátky bílé želatiny
0,25  šlehačky
30  piškotů - asi
ovoce
čokoládové hoblinky nebo nastrouhané lískové oříšky na ozdobení

Postup
Mléko, žloutky, malzenu a cukr šleháme ve vodní lázni, až krém zhoustne. Želatinu předem namočenou ve
vlažme a zamícháme do krému. Dortovou formu vyložíme pomaštěným pergamenem. Piško-ty vyrovnáme
těsně vedle sebe na dno formy a potřeme je krémem. Na něj klademe kompotované nebo měkké čerstvé ovoce
a navrch dáme opět vrstvu krému. Povrch uhladíme a dáme ztuhnout do chladničky. Před podává-ním
vyjmeme z formy, boky uhladíme a posypeme čoko-ládovými hoblinkami nebo nastrouhanými oříšky. Povrch
ozdobíme ovocem a šlehačkou.
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