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Bystricke ofechové fezy

Kategorie: Moucniky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

tuk na vymazéani a mouka na vysypani formy
pomerancova kiira

1 salek nahrubo nasekanych liskovych ofiski
1 salek oleje

1 kypfici praSek do peciva

2 plné 1Zice kakaa

rybizova marmelada

1 salek mléka

1 salek cukru

3 Salky hladké mouky

3 vejce

cokoladova poleva (polotovar)

Postup

Do misy prosejeme mouku, prasek a kakao. Pfidame cukr, olej, vejce, ofisky, nastrouhanou kiiru a
promichame s mlé-kem. Rozetfeme do formy vymazané tukem a vysypané mouku. PeCeme ve stfedn¢ vyhtaté
troub€. Po upeceni nechame vychladnout. Povrch potieme marmeladou a polijeme polevou (pfipravime podle
navodu na obalu). Nakonec posypeme ofisky
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