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PeCeny kralik na zeli s ananasem

Kategorie: Kralik
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Narocnost:

Autor:

Suroviny

4 porce kralika, 100 g anglické slaniny
670 g marinovan¢ho zeli, 200 g ananasu
rozmaryn, sul, bily pept

2 dl bilého vina

Postup

t imsky peka¢ namocime na 10 minut do studené vody, aby nasékl vodou. Zeli scedime, pfesypeme do pekace
na dno, poklademe kousky ananasu a pod-lijeme vinem. Maso okofenime a poloZime na zeli, poklademe
platky anglické slaniny a ptiklopime poklici. VloZime do trouby a nastavime na nejvyssi stupeii asi na 1
hodinu. Podavame s houbovymi livanecky nebo knedlikem.
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