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Kaderavek s uzenkami
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Suroviny

800 «

estil*4 cibule *40 g mésla

250 mI masového

vyvarue pepie 4 syrové klobasy ke grilovani*600 g brambor 3 1zice cukru

Postup .“L

1.Kadetavek ocistime, omyjeme a v osolené vodé povatime asi 10 min. Poté slijeme, nechame dob-fe okapat v
situ a nahrubo posekame. 2. Cibuli oloupeme a nadrobno na-krajime. V kastrolu rozehiejeme maslo a cibuli na
ném opeceme. Pfi-ddme kadefavek a za obcasného mi-chdni dusime asi 10 min. Pfilijeme masovy vyvar,
osolime a opepiime. Pfidame klobasy a dusime pfikryté 30-10 min. na malém ohni. 3.Brambory oloupeme,
omyjeme a pokrdjime na kostky. Zhruba po 10-15 min. duseni je pfidame ke ka-defavku a posypeme cukrem.
Nako-nec klobédsy vyjmeme, nakrajime na platky a vratime do kastrolu. VSe dob-fe promichdme a podle
potteby dochutime.
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