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Kolace

Kategorie: Kolace
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Postup

Z Hery, tvarohu a mouky vypracujeme tésto a rozdélime na 2 ¢asti. Dame na 1 hod. do chladnicky. Mezitim
nastrouhame na hrubo jablka a namo¢ime rozinky do rumu. Vyvélime jeden plat, ddme na vymazany a
vysypany plech, posypeme jablky, rozinkami, cukrem, vanilkovym cukrem a skoficovym cukrem a
strouhankou. Na naplii ddme druhou vyvalenou placku, propichame vidlickou a potfeme rozslehanym
vejcetem

Peceme nejprve zprudka (15 min. asi na 200 °C) a poté 15 minut zvolna - asi na 170 °C. Upeceny posypeme
vanilkovym cukrem.

Do tésta se skute¢né nedava cukr ani vejce - podobné jako do vybornych tvarohovych satecki.
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