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Domaci rafaelo

Kategorie: Cukrovi
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Narocnost: lehky
Autor:

Suroviny

Doméci Rafaelo

Doméci Rafaelo

Pottebujeme:

250 g mouckového cukru, 250g masla, 100ml vody, 1 vanilkovy cukr, 120g mleté¢ho kokosu, 250g suSen¢ho
mléka, loupané mandle, mlety kokos na obaleni

Postup
POSTUP:

Cukry a nakrdjené maslo si ddme spolu s vodou do misky a nechame ve vodni 14zni rozpustit.

Vodni lazen:
Potfebujeme hrnec o néco malo vétsi nez miska, ve které ptipravujeme smes. Do tohoto hrnce nalijeme vodu,
vlozime misku se smési a ddme na spordk zahtivat. Pfi uvolnovani tepla se rozehiiva maslo, rozpousti cukr ...
Smés nechame vychladnout na pokojovou teplotu a

pfidame postupné susené mléko

a strouhany kokos.

Metlickou fadné promichdme.Vzniklou hmotu ddme do chladnicky alesponi na 2-3 hodinky ztuhnout.
Z tuhé smési tvorime kulicky a do kazdé zabalime jednu oloupanou mandli, obalujeme v kokosové moucce.
Rafaelo nechdme v chladu ztuhnout.

Bonbony mtizeme dévat do papirovych kosicki.
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