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Francouzské brambory

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: Heidy Jankt

Suroviny

3 platky slaniny

4 5 brambor

1 cibule

2 strouzky ¢esneku
150 g mékkého saldmu
50 g i vice syra

na strouhani

1 vejce

mléko

sul

pept

Postup

Tenci hranolky brambor v hlubsi panvi orestujeme slaninu a na ni

klademe vrstvy brambor,nakrajen¢ho salamu, cibulky nadrobno,

pepft, sul. Vrstvy opakujeme do naplnéni panve. Posledni vrstva jsou

brambory. Stdhneme ohen a nechame 15min. péct bez poklicky.

Pak pfidadme drobné €esnek + dalSich 15min. uz mizeme promichéavat. Nakonec zalijeme rozmichanym
vejcem v mléce a sypeme strouhanym syrem. Podavame s kyselou okurkou nebo zeleninovym salatem.
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