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Vepřová játra na rožni

Kategorie: Vepřové maso

Hodnocení: nezadáno

Počet porcí: 

Náročnost: 

Autor: 

Suroviny
300 g vepřových jater
100 g slaniny
100 g vařené červené řepy
100 g kapie
100 g nakládané šalotky
sůl a pepř
olej
hořčice
nakládaná zelenina

Postup
1. Vepřová játra nakrájíme na stejné díly, stejně tak i slaninu.  2. Játra opatrně naklepeme, osolíme a opepříme,
červenou řepu nakrájíme na úhledné plátky v síle 2-3 mm.  3. Paprikové lusky nakrájíme na vhodné dílky,
šalotku necháme vcelku. Takto připravenou směs střídavě napichujeme na grilovací jehly a opékáme na grilu.
Součastně ve spodním prostoru opékáme na misce brambory.  4. Servírujeme s opečenými bramborami,
nakládanou zeleninou v pikantním nálevu a hořčicí.
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